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La 4e édition du pitch idé, orga-
nisée conjointement par Swiss 
Engineering, la HE-Arc Ingé-
nierie, la BFH-TI (haute école 
spécialisée bernoise – technique 
et informatique) et le SIAMS, 
prendra place le 26 octobre 
dès 16 h 30 au Forum de l’Arc 
à Moutier. Le pitch idé (pour 
innover - développer - évoluer) 
est une présentation des travaux 
de diplôme des nouveaux ingé-
nieurs issus de la Haute Ecole 
Arc Ingénierie et la BFH-TI. Une 
cinquantaine d’industriels sont 
attendus pour découvrir une 
dizaine d’innovations dont la 
présentation a été spécialement 
préparée à leur intention. 

Au contraire de bien des manifes-
tations de ce genre qui présentent 
les projets de manière très acadé-
mique, les jeunes ingénieurs ont 
travaillé les aspects marketing de 
leur dossier afin d’en présenter non 
seulement les avantages, mais éga-
lement les bénéfices susceptibles de 
trouver un intérêt d’application par 
les entrepreneurs et chefs d’entre-
prise de l’Arc jurassien. Il s’agira 
donc d’une soirée potentiellement 
très importante pour les entreprises 
présentes, qui sait, ils y découvri-
ront peut-être des outils qui leur 
permettront de sortir un nouveau 
produit qui rencontrera le succès.
Tant les enseignant-e-s que les 
étudiant-e-s ont été très positifs à 

l’idée de participer à la 4e édition 
du pitch idé, dont le rendez-vous 
est désormais traditionnel chaque 
automne. Anselme Voirol, le 
maître d’œuvre de cet événement 
du côté de Swiss Engineering, 
précise : « Lors des trois premières 
éditions, nous avons accueilli une 
cinquantaine de participants. Nous 
espérons un peu plus pour cette 
année, mais nous restons pru-
dents. » Pierre-Yves Kohler, GO 
de SIAMS, ajoute : « La manifesta-
tion est intéressante pour les jeunes 
qui présentent leurs travaux et les 
entreprises qui les découvrent, 
mais c’est également une superbe 
occasion de réseauter dans un 
cadre traitant d’innovations. Venez 
nombreux, vous ne serez pas 
déçus. » Si les participants relèvent 
tous l’intérêt à assister aux présen-
tations, les organisateurs peinent 
encore à fédérer tous les industriels 
de la région et souhaitent que l’au-
dience s’étoffe davantage.

Le professeur Nabil Ouerhani, 
directeur adjoint de la HE-Arc 
Ingénierie, explique : « Durant 
1 h 30, les étudiants vont présen-
ter leurs projets sous un format de 
pitch et seront à disposition des 
responsables d’entreprise pour 
en discuter. C’est une formidable 
opportunité tant pour les étudiants 
que pour les entreprises. » Le pro-
fesseur Aymeric Niederhauser, 
responsable de la filière Bachelor 
en Mécatronique et ingénierie des 
systèmes (Ing. médicale | Robo-
tique | Ing. horlogère et micro-
technique) à la haute école spé-
cialisée bernoise poursuit : « Pour 
la première fois cette année, deux 
étudiants de la BFH-TI participent 
au projet. C’est une belle illustra-
tion de la collaboration entre nos 
deux hautes écoles, qui unissent 
leurs compétences au service du 
tissu industriel de l’Arc juras-
sien, du Grand Chasseral et de 
Bienne-Seeland. » 

Système de vote en ligne 
et résultats en direct
Après les présentations, le public 
pourra voter en direct. Deux prix 
seront remis : celui du public, 
remis par Pierre-Yves Kohler, et 
celui de la pertinence des projets, 
par Christophe Donzé, membre 
du comité de Swiss Engineering 
Transjura. Le meilleur prix reste 
probablement le fait que des 
entreprises décideront de collabo-
rer avec des jeunes pour la mise 
en place de projets. A eux d’être 
convaincants !

Ouvert à toutes et tous
A l’issue de la partie officielle, les 
participants pourront continuer 
les discussions autour d’un apé-
ritif offert par LNS. La manifes-
tation est ouverte à toutes et tous 
sur inscription. Anselme Voirol 
conclut : « Nous invitons toutes 
les entreprises, étudiants et jeunes 
ne sachant pas encore quelle voie 
choisir, à cette soirée dédiée à l’in-
novation. Elle sera passionnante et 
les deux heures passées à Moutier 
seront bien investies. »� (cp)

Inscription requise à l’adresse 
suivante : 
www.he-arc.ch/ingenierie/pit-
ch -ide/
Un badge nominatif sera remis 
à chaque participant.

Les participants au pitch idé 2025. (photo ldd)

Moutier – Forum de l’Arc

pitch idé : des idées qui valent de l’or

Organisée par le CA Courtelary, 
le Trophée de la Suze prendra 
un nouveau départ le samedi 
24 octobre à Cortébert avec un 
concept inédit.

Le Trophée de la Suze se réinvente 
cette année avec un nouveau site et 
une formule inédite baptisée « Run 
& Eat ». Le principe est simple : 
courir, partager et déguster. Un 
nouveau concept qui permettra aux 
participants de profiter pleinement 
de la journée, aussi bien sur le par-

cours qu’une fois la ligne d’arrivée 
franchie.
La journée débutera à 15 h 30 avec 
les épreuves réservées aux enfants, 
suivies de la course parents-en-
fants, l’occasion idéale de partager 
un moment sportif en famille.
A 16 h, les coureurs pourront se 
lancer sur les deux épreuves prin-
cipales. Le Petit Trophée propo-
sera un parcours accessible de 4 
kilomètres et 150 mètres de déni-
velé positif, tandis que le Grand 
Trophée mettra les plus aguerris 

au défi avec ses dix kilomètres et 
310 mètres de dénivelé positif.
Et parce que le Trophée de la 
Suze ne s’arrête pas à la ligne 
d’arrivée, les festivités se pour-
suivront autour d’un repas convi-
vial. Au menu, buffet de salades, 
tagliatelles accompagnées de trois 
sauces au choix, une boisson ainsi 
qu’un café ou un thé assorti d’un 
dessert. Ce repas est compris 
dans les frais d’inscription pour 
tous les coureurs, enfants comme 
adultes.

Les familles, accompagnants 
et spectateurs sont également 
les bienvenus pour partager ce 
moment gourmand, moyennant 
une petite contribution. Alors, que 
vous soyez là pour battre votre 
chrono, relever un nouveau défi ou 
simplement passer un bon moment 
en famille, rendez-vous le 24 
octobre à Cortébert. Les inscrip-
tions sont d’ores et déjà ouvertes. 
Pour plus d’informations, ren-
dez-vous sur le site internet 
www.trophee-de-la-suze.ch. � (cp) 

Cortébert – Le Trophée de la Suze

Concept réinventé


